Morotskaks

Klart pa 40 minuter
1/2 plit Gor en dubbel sats och

gradda den pa en ugnsplat.

Ingredienser Skar kakan i ca 2,5cm x 4cm
34gg bitar. (avlanga)

3 dl socker

3 dl vetemjol

1 tsk vaniljsocker

3 tsk bakpulver

1% tsk kardemumma
% tsk ingefara

1 nypasalt

1% dl olja

4% dl morot

Spritsa ett rakt streck glasyr
pa varje bit.

300 g farskost
2 dl florsocker
4 tsk citronsaft

Gor sa hir

1. Satt ugnen pa 150°C jamn
varme

. Vispaihop agg och socker.

. Blandaidetorra
ingredienserna.

. Tillsatt oljan.

. Rivmorot och blandaii till en
jamn smet.

. Lat kakanvara 55 mini
ugnen.

. Blanda ihop farskost,
florsocker och citronsaft till
en kramig glasyr.

. Lat kakan svalna.

. Lagg pa glasyren.




